T RESTAURANT MENUS CASAL ESTIU 2025
SETMANA DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
MACARRONS A LA -LLENTIES PARDINES amb -MENESTRE DE VERDURES -ARROS AMB SALSA DE TOMAQUET AMB TONYINA I
BOLONYESA daus de tomaquet i ou dur AMB OLI I SAL TOMAQUET OLIVES

25 juny al 27 juny

PEIX ARREBOSSAT

SALSITXES DE PORC AL

CUIXETES DE POLLASTRE

HAMBURGUESA MIXTA AMB

CANELONS CARN

FORN AMB TOMAQUET ROSTIDES AL FORN PATATES XIPS GRATINATS AMB BEIXAMEL

14 juliol al 18 juliol I FORMATGE.
FLAM FRUITA SINDRIA

4 agost al 7 agost FRUITA PECA IOGURT ENSUCRAT GELAT TARRINA
PATAIGUA PATAIGUA

25 agost al 29 agost PATAIGUA PATAIGUA PATAIGUA

-AMANIDA RUSSA AMB -MONGETES SEQUES AMB PURE DE PATATAI CREMA TEBIA DE MACARRONS A LA
30 juny al 4 juliol MAIONESA (salsa a part) OLI T SAL TONYINA,GRATINAT AMB CARBASSA BOLONYESA

21 juliol al 25 juliol

FORMATGE

FILET DE PEIX AL FORN

TRUITA DE CARBASSO BUTIFARRA AMB PATATES | ESCALOPA DE POLLASTRE ARROS AMB SALSITXES I AMB SUQUET
XIPS TOMAQUET
11 agost al 14 agost
FRUITA PECA GELAT TARRINA
IOGURT ENSUCRAT FLAM FRUITA MELO
01 al 05 Setembre PATAIGUA
PATAIGUA
PATAIGUA PATAIGUA PATAIGUA
-CALDO AMB PASTA CIGRONS AMB PERNIL DOLC | -PATATA I MONJETA VERDA | ARROS 3 DELICIES -MACARRONS CARBONARA

7 juliol al 11 juliol
28 juliol al 1 agost

18 agost al 22 agost

CALAMARS A LA ROMANA

IOGURT NATURAL
ENSUCRAT

PATAIGUA

CUIXETES DE POLLASTRE
ROSTIDES AL FORN.

FRUITA MELO

PATAIGUA

AMB OLI T SAL

MANDONGUILLES MIXTES A
AMB SALSA TOMAQUET

FLAM

PATAIGUA

SANT JACOBOS AMB PERNIL
I FORMATGE ARREBOSSATS.

FRUITA PECA

PATAIGUA

FILET DE PEIX AL FORN
AMB SUQUET

GELAT TARRINA

PATAIGUA

-PER CAUSES IMPREVISTES EL RESPONSABLE DE CUINA PODRA CANVIAR ALGUN INGREDIENT DEL MENU.

-ELS MONITORS DEL CASAL SON ELS ENCARREGATS DEL MENJADOR.
-ELS MONITORS DEL CASAL,SERAN ELS RESPONSABLES DE COMUNICAR AL CAP DE CUINA DEL RESTAURANT IDONI DE POSSIBLES
NENS QUE NECESSITIN REGIM ,ALIMENTACIO ESPECIAL,AL-LERGENS O INTOLERANCIES.




